CREATION FILE

Link Figma (Desktop Website):
https://www.figma.com/proto/ihAjWDzlyDsKuvVbseXofR ?node-id=602-
4250&t=yNqJtHUJ2sfm0drI-6

Selamat Datang di

INDONESIA

eta untuk menemukan
ngle Origin ditiap daerah

Robusta
Temanggung

JawaTengah

Lokasi :Temanggung

Ketinggian  :400-1500 mdp!

Aroma : Tembakau dan kacang

Keasaman  :Sedikitasam

Rasa : Spicy, Cokelat, Tembakau

Body :Tebal

Terletak di h yang lembap dan sejuk,

JawaTengah, jadi salah satu
sentra kopi robusta terbaik di Indonesia. Disini, pohon
kopitumbuh berdampingan dengan tembakau dan

h (si tumpang sari), i d;
citarasakhas yang tidak ditemukan di daerah lain.
Keunikan dari kopi Temanggung sudah terjamin dengan

ifikasiIndikasi I da tahun.

Sejarah

cxliii
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L7 RASA
KOPL

Liberika Rangsang
Meranti

Riau, Sumatera

Lokasi : Kepulauan Meranti
i :>1mdp gambut)
Aroma : Cokelat
Keasaman  :Rendah
Rasa langka dan Cokelat
Body :Tebal
Dikenal j bagai kopi gambut, jenis bur
di hgambut Desa

Rangsang Barat, lahan yang sulit ditanami namun justru

i i ik, Tak perlu d: tinggi, bahkan
diketinggian1mdpl. Kopiliberika ini dapat tumbuh
dengan baik diarea seluas = 20.000 hektar yang dikelola
puluhan kelompok tani.

Setiap tahun, produksi bijinya mencapai 90 ton.

g petani liar dan air pasang
laut dilahan tepian. Meski
begitu, hasil panen diminati pasar internasional, terutama
Malaysiayang menverap 909% produksi jenis kopiini.

Qfp ) RERA
RASA
@ xOPI

Arabika Aceh Gayo

Aceh, Sumatera

Lokasi : Dataran Tinggi Gayo
Ketinggian  :1200-1800 mdpl!
Aroma : Kuat (floral atau fruity)

- Rendah i
Rasa : Cokelat, Rempah, dan Fruity
Body : Tebal

Ditanam di dataran tinggi Gayo (Bener Meriah, Aceh
Tengah, dan Gayo Lues), kopi ini telah menjadiidentitas
rasa Aceh sejak masa kolonial Belanda. Kini, kopi Arabika
Aceh Gayo bukan hanya kebangaan lokal, single origin ini
menjadi salah satu jenis biji kopi arabika Nusantara yang
paling dihargai dunia. Eksistensinya menguat secara

i |, melalui Speci offee iation Expo
diSeattle, Amerika Serikat dan Coffee Tasting di Buenos
Aires, Argentina pada tahun yang sama, 2018.

Sejarah

Kopi mulai dikenal di Tanah Gayo pada akhir abad ke-19
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Titik Nol Kopi Nusantara

Spesies Kopi
di Indonesia

Jenis 400l persam yang ¢ uc dayaken
slah Avsoil: Namur.
761572, penyak therst

d it e 3
sebzqian besar parkeouns~ kapl yang
[ ——

Empat Spesies Kopi Nusantara

s s 3 vt A, A, L e Eni

2,5-4.5meter 12 '|.§§s

A, manis, bt
don kormpieks

LIBERIKA

Pengolahan

Dari Buah

anganan Pasca Panen

Struktur
Buth Kopi

et Lapisan in barpevan pentiay dan justr
Kt stk ol
erapania

i ek

Tenanganan Pasca Panen

Iuiping Fermentasi
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Rasa Kopi Tak Akan Terungkap
Jika Ceritanya Tidak Dibuka

pasoukan. Padahal. sepertilapisan-lapisan dalam buah
kopi, i i

ke s e ek
e cazdmimar g i

Mereka ulang informasi,
untuk dikenalkan kembali

ol

Didukung oleh ahli

Dari empat spesies kopi,
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